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FORNI ELETTRICI PER PIZZA 

LINEA START BIG 
ELECTRIC PIZZA OVENS START BIG LINE

PRODUZIONE MACCHINE ALIMENTARI

FORNI ELETTRICI PER PIZZA LINEA START
ELECTRIC PIZZA OVENS START LINE

Forno elettrico meccanico 
Facciata in acciaio inox e corpo 
verniciato

Mechanical electric oven
Stainless steel front side and 
painted steel body

FORNI LINEA START BIG
START BIG LINE OVENS

Il forno elettrico linea START BIG ideale per pizzeria e rosticceria. 

Il forno START BIG è un forno semplice e integrato per ottenere il massi-

mo delle prestazioni con un ottimo prezzo.

costruito in acciaio inox e in lamiera preverniciata. 

Piano di cottura in pietra refrattaria.

Isolamento in lana di roccia evaporata.

Resistenze corazzate.

Illuminazione interna.

Alimentazione: Volt 230 -  Volt 400 Trifase + neutro (a richiesta voltaggi 

speciali).

The electric oven START BIG line is ideal for pizza and rost foods.

Start BIG oven is a  basic oven,  conceived to obtein the best performan-

ces with a good price l

it is made in stainless steel and coated metal sheet. 

Firestone cooking top.

Evaporated mineral wool insulation 

Armored resistances. Interior lighting.

Power: 230V, 400V three-phase + neutral (Special voltages on request).
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SCHEDA TECNICA ACCESSORI LINEA START BIG
START BIG LINE ACCESSORIES DATASHEETS

PRODUZIONE MACCHINE ALIMENTARI

REFRATTARI CIELO-PLATEA
TOP AND BOTTOM REFRACTORY BRICKS

 CODICE
CODE

4BIG 7020140001

44BIG 7020140002

6BIG 7020140003

66BIG 7020140004

9BIG 7020140005

99BIG 7020140006

6BIG L 7020140007

66BIG L 7020140008

SCHEDA TECNICA FORNI LINEA START BIG
START BIG LINE OVENS DATASHEETS

START
4 BIG

START
44 BIG

START
6 BIG

START
66 BIG

START
9 BIG

START
99 BIG

START
6 BIG/L

START
66BIG/L
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DIMENSIONI INTERNE  cm
INSIDE DIMENSIONS   Inch

72  72  14
28.3  28.3  5.5

72  72  14(x2)
28.3  28.3  5.5(x2)

72  108  14
28.3  42.5  5.5

72  108  14(x2)
28.3  42.5  5.5(x2)

108  108  14
42.5  42.5  5.5

108  108  14(x2)
42.5  42.5  5.5(x2)

108  72  14
42.5  28.3  5.5

108  72  14(x2)
42.5  28.3  5.5(x2)

DIMENSIONI ESTERNE cm
OUTSIDE DIMENSIONS Inch

96  98  40
37.7  38.5  15.7

96  98  71
37.7  38.5  27.9

96  134  40
37.7  52.7  15.7

96  134  71
37.7  52.7  27.9

132  134  40
51.9  52.7  15.7

132  134  75
51.9  52.7  29.5

132  98  40
51.9  38.5  15.7

132  98  75
51.9  38.5  29.5

DIMENSIONI IMBALLO cm
PACKAGE DIMENSIONS Inch

97  100  56
38.1  39.3  22

97  100  88
38.1  39.3  34.6

97  140  56
38.1  55.1  22

97  140  88
38.1  55.1  34.6

133  135  56
52.3  53.1  22

133  135  88
52.3  53.1  34.6

133  99  56
52.3  38.9  22

133  99  88
52.3  38.9  34.6

CAMERA COTTURA n°
BAKING CHAMBER n°

1 2 1 2 1 2 1 2

POTENZA Kw
POWER Kw 6.0 12 9.0 18.0 13.0 26.4 9.0 18.0

VOLT 230/400 230/400 400 400 400 400 230/400 230/400

TEMPERATURA C°
TEMPERATURE C° 50/500° 50/500° 50/500° 50/500° 50/500° 50/500° 50/500° 50/500°

 PESO Kg
WEIGHT Kg 94 149 122 199 150 279 122 199

TOTALE PIZZE Ø 36 cm
TOTAL PIZZA Ø 36 CM

N° TEGLIE 60X40 cm
N° OF PANS 60X40 cm 1 2 2 4 3 6 2 4

CODICE
CODE 7020121004B 7020121044B 7020121006B 7020121066B 7020121009B 7020121099B 7020121006BL 7020121066BL

Utente
Nota
Clicca sull'immagine o sul nome del modello per vedere il prezzo.

http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-per-pizzeria-elettrico-1-camera.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-per-pizzeria-elettrico-1-camera.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-pizzeria-professionale-1-camere-9-pizze--36.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-pizzeria-professionale-1-camere-9-pizze--36.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-pizza-professionale--due-camere.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-pizza-professionale--due-camere.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-per-pizzeria-elettrico-2-camere-di-cottura.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-per-pizzeria-elettrico-2-camere-di-cottura.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-elettrico-per-pizzeria-1-camera-di-cottura.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-elettrico-per-pizzeria-1-camera-di-cottura.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-per-pizzeria-elettrico-2-camere-di-cottura-(1).html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-per-pizzeria-elettrico-2-camere-di-cottura-(1).html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-elettrico-per-pizzeria-1-camera-di-cottura-(1).html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-elettrico-per-pizzeria-1-camera-di-cottura-(1).html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-pizzeria-professionale-elettrico-2-camere-di-cottura.html
http://www.shopgroup.it/forni/forni-pizza-elettrici/forno-pizzeria-professionale-elettrico-2-camere-di-cottura.html



